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TE' VERDE

160 g di riso Razzaz7

Cipolla Bianca

di Fontaneto

e Curesggio

Nero di seppia

Te' verde

Jgova di |lompo
(here e rosse)

Burro

Parmigiano

Brodo vegetale

Olio Evo

Vino bianco

RAZZATI AL NERO DI SEPPYA E

RISOTTO:

In due pentole differenti, far SOffriggere la cipolla
bianhca di TFohtaheto e (Cureggio tritata a pezzi coh uh
filto di olio eXtravergine di oliva. Quanhdo (e <cipolle
sarahno dorate, aggiungere il Razza77? e procedere cohn

la tostatura fiho a Cche hoh avVvra

trasiucido.

assunto un aspetto

Sfumare coh il vinho bianco fino a farlo evaporare

Completamente.

Per il risotto al hero, aggiunhgere

il hero di seppia e

iniziare a versare il brodo vegetale al riso uh mestolo

alla volta a mManho a maho Che

contihuahdo a mescolare. Portare

Razzaz7 o richiede,
il risotto ) cottura,

speghere il fuoco e mahtecare coh il burra
preferibilmenhte provehiente dal congelatore ed il
parmigiaho.

Per il risotto al te', preparare parte il te' verde coh
I'aCcqua bollente; una Volta pronhto, iniziare ad
aggiungere il te' al riso appeha Sfumato, uUh mestolo alla

Vo|lta a maho a maho Che il

Razzaz7 10 richiede e
contihuahdo a mescolare. Portare

il risotto a cottura,

speghere il fuoco e mahtecare coh il burra

preferibilmente provehnhiente dal

parmigiano.

Per I'impiattamento, preparare

quadrata hel| piatto e versarvi i

cohgelatore ed il

4 stampi di forma
due risotti a Comporre
unha scacchiera. Decorare il risotto
lompo here e il risotto al hero

al te' con |e uova di

con |e uova di l|ompo

rosse. Rimuovere gl|i Stampi e servire.

BUON APPETITO!

,/\tuaww.razza77.i? IEI@@riSC)raZZR)??

info@razza77.it

@riso_razza77
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